
โครงการพฒันาตลาดด้านสุขาภิบาลและส่ิงแวดล้อม 

ประจ าปีงบประมาณ 2563 

 กองสาธารณสุขและส่ิงแวดล้อม เทศบาลต าบลดอนหัวฬ่อ มุ่งหวงัท่ีจะพัฒนาตลาดให้สะอาด 
ปลอดภัยได้มาตรฐาน เพื่อให้ประชาชนท่ีมาใช้บริการได้รับการคุ ้มครองสุขภาพและเพื่อพฒันาให้เป็น
“ตลาดสดน่าซ้ือ” ต่อไป จึงไดจ้ดัท าโครงการพฒันาตลาดดา้นสุขาภิบาลและส่ิงแวดลอ้ม ด าเนินการตรวจ
สุขลกัษณะตามหลกัเกณฑ์เทศบญัญติัเก่ียวกบัการดูแลรักษาความสะอาดเรียบร้อยภายในตลาดให้ถูกตอ้ง
ตามสุขลกัษณะและอนามยั รวมทั้งการจดัให้มีท่ีรวบรวม หรือก าจดัส่ิงปฏิกูลหรือมูลฝอย การระบายน ้ าทิ้ง 
การระบายอากาศ การจดัให้มีการป้องกนัมิให้เกิดเหตุร าคาญ และป้องกนัการระบาดของโรคติดต่อ โดยการ
ด าเนินการตลาดเอกชน ประเภท 1 จ านวน 2 แห่ง และตลาดประเภท 2 และด าเนินการเก็บตวัอย่างอาหาร 
ผกั ผลไมเ้พื่อตรวจวิเคราะห์หาสารเคมีปนเป้ือนพร้อมวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยาด้วยชุดทดสอบแบคทีเรีย 
โดยด าเนินการเก็บตวัอย่างในตลาดเอกชนประเภท 1 จ านวน 2 แห่ง และตลาดเอกชนประเภท 2จ านวน 3 
แห่ง ซ่ึงผลการตรวจดงัตารางท่ี 2 รวมถึงประชาสัมพนัธ์ขอ้มูลข่าวสารอาหารปลอดภยัวิธีการลา้งเขียงและ
แผงจ าหน่ายอาหารในตลาดสด และการลา้งมือท่ีถูกสุขลกัษณะในตลาดสดและตลาดนัดแก่กลุ่มเป้าหมาย
ผูป้ระกอบการคา้อาหาร ผูบ้ริโภค/ประชาชนทัว่ไป เพื่อปรับเปล่ียนพฤติกรรมสุขภาพ และลดภาวะเส่ียง
สุขภาพ  และตรวจรักษามาตรฐานตามการประเมินรับรองคุณภาพระบบบริการอนามยัส่ิงแวดลอ้มองค์กร
ปกครองส่วนทอ้งถ่ิน (EHA) ประเด็นงานท่ี 1.2 การจดัการสุขาภิบาลอาหารในตลาด EHA : 1002 โดยผ่าน
การประเมินระดบัเกียรติบตัรรับรอง ไดค้ะแนนร้อยละ 92.86 

ภาพกจิกรรม โครงการพฒันาตลาดด้านสุขาภิบาลและส่ิงแวดล้อม ประจ าปี 2563 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการอาหารปลอดภัย เทศบาลต าบลดอนหัวฬ่อ 

ประจ าปีงบประมาณ 2563 

 กองสาธารณสุขและส่ิงแวดลอ้มจึงไดจ้ดัท าโครงการอาหารปลอดภยั ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563ขึ้น
ทั้งน้ี เพื่อก าหนดกรอบและทิศทางในการด าเนินงานดา้นอาหารปลอดภยัให้มีความต่อเน่ือง โดยจดักิจกรรม
รณรงคใ์ห้ความรู้ ประชาสัมพนัธ์ให้ความรู้ดา้นสุขาภิบาลอาหารแก่ผูป้ระกอบการร้านอาหารและผูบ้ริโภค 
จดัท าแผน่พบัแจกเพื่อเป็นการประชาสัมพนัธ์ให้ความรู้แก่ผูอุ้ปโภคและบริโภคในเร่ืองการใชน้ ้ ามนัทอดซ ้ า
เส่ือมสภาพ การเก็บอาหารท่ีถูกสุขลกัษณะ ตูน้ ้ าด่ืมหยอดเหรียญ ภยัเงียบจากกล่องโฟม และวิธีการลา้งมือ
ให้สะอาด 7 ขั้นตอน พร้อมแจกคู่มือการสุขาภิบาลอาหารแก่ผูป้ระกอบการร้านอาหาร/ ผูส้ัมผสัอาหาร ใน
หมู่ท่ี1-7 ในวนัท่ี 3 สิงหาคม 2563  ถึง วนัท่ี 13 สิงหาคม 2563  และมีการตรวจประเมินสถานประกอบการ
ร้านอาหารตามเทศบัญญัติ  ได้ด าเนินการตรวจสถานประกอบการร้านอาหารท่ีได้ขอรับ และขอต่อ
ใบอนุญาต/หนงัสือรับรองการแจง้ จดัตั้งสถานท่ีจ าหน่ายอาหาร และสถานท่ีสะสมอาหาร    ดา้นสุขลกัษณะ
ทางกายภาพของกลุ่มเป้าหมายตามเทศบญัญติั เร่ือง สถานท่ีจ าหน่ายอาหาร และสถานท่ีสะสมอาหาร และมี
การตรวจวิเคราะห์การปนเป้ือนในอาหารและน ้ าด่ืมด าเนินการเก็บตวัอย่างจากกลุ่มเป้าหมาย เพื่อการตรวจ
วิเคราะห์เบ้ืองตน้ดว้ยชุดทดสอบภาคสนาม (Test Kit) เป็นการตรวจหาสารเคมีปนเป้ือนเช้ือโรคและสารพิษ
ในอาหารและน ้ า รวมทั้งการตรวจร้านอาหารตามมาตรฐาน อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good 
Taste) 

ภาพกจิกรรม โครงการอาหารปลอดภัยประจ าปี ๒๕๖๓ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


